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POUR 2 TARTES :
· 1 MAROILLES
· 2 ROULEAUX DE PATE  FEUILLETEE
· 1 POT DE 50 CL DE CREME FRAICHE EPAISSE
METTEZ VOTRE PATE DANS UN MOULE A TARTE, 
ETALEZ LA MOITIE DE LA CREME FRAICHE, 
GARNIR DE LAMELLES EPAISSES DE MAROILLES, 
SALEZ LEGEREMENT, 
POIVREZ ET METTEZ A CUIRE A 200° JUSQU'A CE QUE CE SOIT BIEN DORE.
